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Kratke specifikacije

Br. stavke:

Kombinirana pec¢nica s visejezi¢nim suceljem zaslona na dodir visoke rezolucije

- Ugradeni bojler (u inox.u 316 L) za stvarno upravljanje viagom pomocu Lambda
senzora.

- OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje maksimalne u&inkovitosti sa sedam
razina brzine ventilatora

- SkyClean: Automatski ugradeni sustav samocis¢enja s integriranim uklanjanjem
kamenca iz bojlera. Cetiri automatska ciklusa (kratki, srednji, intenzivni, ispiranje) i
zelene funkcije za ustedu energije, vode, deterdZenta i sjajila za ispiranje

- Nacini pripreme: Automatski (9 vrsta namirnica sa 100+ razli¢itih unaprijed instaliranih
inacica); Programi (maksimalno 1000 recepata moZe se pohraniti i organizirati u 16
razli¢itih kategorija); Ru¢no (ciklus pare, kombinirani ciklus i ciklus konvekcije);
Specijalni ciklusi (regeneracija, priprema na niskoj temperaturi, dizanje tijesta,
EcoDelta, Sous-Vide, Static-Combi, pasterizacija tjestenine, dehidracija, kontrola
sigurnosti hrane i napredna kontrola sigurnosti hrane)

- Posebne funkcije: MultiTimer kuhanje, Plan-n-Save za smanjivanje troskova rada,
Make-it-Mine za prilagodavanje su€elja, SkyHub za prilagodbu pocetne stranice,
program za planiranje MyPlanner, SkyDuo Povezivanje (Connectivity) sa SkyLine
ChillerS, automatski pri¢uvni nacin kako bi se izbjegli zastoji u radu

- USB priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, programa i postavki.

- Povezivanje (Connectivity) za pristup u stvarnom vremenu, azuriranje softvera na
daljinu, HACCP, recepti i upravljanje energijom (opcija)

- Sonda za mjerenje temperature sredista namirnice sa Sest senzora

- Trostruko ostakljena vrata s dvostrukom linijom LED svjetala

- Konstrukcija u potpunosti od nehrdajuc¢eg Celika

- Opremljeno nosac¢em za posude br. 11/1 GN, razmak 67 mm

ODOBRENJE:

Glavne znadajke
* Ugradeni bojler za visoko preciznu kontrolu viage

i temperature prema odabranim postavkama.

Precizno i stvarno upravljanje vlagom pomocu
senzora Lambda za uvijek jednake rezultate, uz
automatsko prepoznavanje koli¢ineiveli¢ine hrane
koja se priprema.

OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje
maksimalne performance i jednoli¢nosti u procesu
hladenja/ grijanja uz kontrolu temperature
zahvaljujudi specijalno dizajniranoj komori.
Temperaturna sonda sa 6 senzorskih mjesta za
maksimalnu preciznost i sigurnost hrane.

Ventilator sa sedam brzina od 300 do 1500 okr/min
i reverzibilnom vrtnjom za najbolje ujednaceno
kuhanje. Ventilator se zaustavlja unutar 5 sekundi
nakon otvaranja vrata.

Suhi, vruc¢i konvekcijski ciklus (25°C - 300°C):
savrsen za pripremu hrane uz nisku razinu vliaznosti.
Kombinirani ciklus (25°C- 300°C): kombinira
konvekcijski ciklus s parom za postizanje
kontroliranog okolisa uz vlagu, ubrzavajuci ciklus
kuhanja i smanjujuci gubitak mase.

SkyClean: Automatski i ugradeni sustav samocidc¢enja
s 4 automatska ciklusa (kratki, srednji, intenzivni,
ispiranje) i integriranim uklanjanjem kamenca iz
generatora pare/ bojlera.

Kuhanje na pari pri niskim temperaturama (25°C-
99°C): savrien za kuhanje u vakumu (Sous-vide),
ponovno zagrijavanje i pripremu osjetljivih
namirnica. Kuhanje na pari (101°C): morski plodovi
i povrce. Kuhanje na pari pri visokim
temperaturama (101°C- 130°

Kratki ciklus is¢enja: optimizirani ciklus ¢is¢enja u
trajonju  od samo 33 minute, poboljava
ucinkovitost i smanjuje vrijeme zastoja.

Automatski nacin obuhvaca 9 tipologija hrane
(meso, perad, ribu, povrce, tjesteninu/rizu, jaja,
slana jela od tijesta i slatka jela od tijesta, kruh,
desertg uz vise od 100 razlicitih, prethodno
instaliranih inacica. Fazom Automatic Sensing
(automatsko raspoznavanje) pecénica na najbolji
nacin prilagodava kuhanje prema veli€ini, koli€ini i
vrsti stavljene hrane radi postizanja odabranoga
rezultata kuhanja. Pregled parametara kuhanja u
stvarnome vremenu. MoZete personalizirati i
spremiti do 70 inacica po tipologiji hrane.

Posebni ciklusi:

- Regeneracija (savr$eno za banketing na tanjuru
v ili podgrijavanje na tacni),

- Kuhanje na niskim temperaturama LTC (za
minimalan gubitak teZine i $to vedu kvalitetu hrane)
- patent broj US7750272B2 i povezani,

- Ciklus za dizanje tijesta,

- Kuhanje EcoDelta, kojim sonda za hranu odrzava
unaprijed postavljenu razliku temperature izmedu
sredine hrane i komore za kuhanje,

- Kuhanje sous-vide (kuhanje u vakumu),

- Stati¢ka priprema- Static-Combi (za imitiranje
tradicionalnoga kuhanja staticke pecnice),

- Pasterizacija tjestenine,

- Ciklus dehidriranja (savrieno za sudenje voda,
povréa, mesa, morskih plodova),

- Food Safe Control - Kontrola sigurnosti hrane

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
professional.hr@electroluxprofessional.com
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(upravljanje sigurno$c¢u procesa kuhanja - automatski
nadzor sigurnosti u skladu sa HACCP normama) - patent
broj US6818865B2 i povezano,

- Napredni Food Safe Control - Napredna kontrola
sigurnosti hrane (napredno upravljanje sigurnim kuhanjem -
za pokretanje kuhanja uz proces pasterizacije).

Programski ciklus: maksimalno 1.000 recepata mozZe biti
pohranjeno u memoriju pecnice, za ponavljanje uvijek istog
receptq, svaki put. Recepti mogu biti grupirani u 16 razlicitih
kategorija za bolju organizaciju izbornika. Moguci programi
pripreme kroz 16-faza.

Funkcija MultiTimer za upravljanje do 60 razlicitih ciklusa
kuhanja istovremeno, &ime se poboljSava fleksibilnost i
omogucuju vrhunski rezultati kuhanja. Mozete pohraniti do
200 programa funkcije MultiTimer.

Automatsko i brzo hladenje te funkcija predgrijavanja.

Back up nadin: Samodijagnoza u slu€aju kvara kada se
ukljuCuje nacin automatske podrske za izbjegavanje
vremena zastoja.

GreaseOut: integrirani komplet za odvod i skupljanje
masnode (za koristenje kompleta, peénica se mora naruditi
kao poseban S-kod).

Electrolux Professional preporucuje koristenje prociscene
vode kako bi se osigurali optimalni rezultati kuhanja i
produzio vijek trajanja uredaja. Provjerite stanje lokalne
vode kako biste odabrali odgovarajudi filter za vodu. Vise
informacija dostupno je na web stranici.

Konstrukcija

Generator pare/ bojler od nehrdajuceg &elika 316L AISI za
zastitu od korozije.

Trostruko ostakljena vrata sa zasdtitom od topline, uz dvije
unutarnje ploCe pri€vrS¢ene Sarkama za jednostavno
Ci8¢enje i s dvostrukim linjjama LED-lampi.

Komora pecnice besprijekorne higijene, sa zaobljenim
rubovima za jednostavno ¢idcenje.

Cjelokupna izvedba konstrukcije u nehrdajucem celiku 304
AISI.

Pristup upravljackoj ploci s prednje strane radi lakSega
servisiranja.

Integrirana tus pipa sa sustavom automatskoga uvlacenja
radi brzoga ispiranja.

IPX5 zasdtita od vode, certificirano za jednostavnije Ciscenje.

Korisniéko suéelje & Upravljanje podacima

Sucelje zaslona na dodir visoke rezolucije (prevedeno na
30 jezika- uklju¢en hrvatski) - ploc¢a je prilagodena
daltonistima.

Postavkom Make-it-mine moZete potpuno personalizirati ili
zaklju€ati korisni¢ko sucelje.

SkyHub omogucuje korisniku grupiranje omiljenih funkcija
na pocetnoj stranici radi brzog pristupa.

MojPlaner ima funkciju rasporeda prema kojem korisnik
moze planirati raspored dnevnog rada te primati
personalizirane obavijesti za svaki zadatak.

Automatska vizualizacija potrodnje na kraju ciklusa.
USB-priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, dijeljenje
recepata i programa za kuhanje i konfiguracijom. USB-
priklju¢kom mozete prikljuciti i sondu za sous-vide (dodatni
pribor).

Povezivost (connectivity) za udaljeni pristup u stvarnom
vremenu, jednostavno upravljanje HACCP-om, povecanje
vremena rada opreme, pracenje potrodnje i upravljanje
energijom (potrebna je dodatna oprema).

SkyDuo funkcija omogucuje medusobnu povezanost i
komunikaciju pec¢nice i 3ok hladnjaka kako bi korisnik lakse
savladao postupak kuhanja i hladenja u cilju optimiranja
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vremena i uc¢inkovitosti rada (Set SkyDuo dostupan je kao
dodatni pribor).

* Osposobljavanje osoblja i materijali sa smjernicama kojima
moZete jednostavno pristupiti skeniranjem 3ifre (QR- code)
bilo kojim mobilnim uredajem.

« Ucitavanje slika za potpunu prilagodbu ciklusa kuhanja.

Odrzivost \/

* Rucka u obliku jedra s ergonomi¢nim dizajnom i mogucnosti
otvaranja laktom (hands-free) pojednostavljuje rukovanje
posudama. Dizajn registriran. (EM003143551 i sli¢no).

e Energy Star 2.0 certificiran proizvod.

¢ Funkcija smanjenja snage za prilagodljive cikluse sporog
kuhanja.

¢ Vanjska kartonska ambalaza izradena je od 70% recikliranih
materijala i FSC*-certificiranog papira, otisnuta ekoloski
prihvatljivom tintom na bazi vode kako bi se podrzala
odrzivost i ekoloSka odgovornost.

(*Forest  Stewardship Council je vodec¢a svjetska
organizacija za odrzivo gospodarenje sumama).

» Trostruko staklena vrata minimiziraju gubitak energije.”

*Priblizno -10% potro3nje energije manje pri radu na
konvekciji, uz praznu komoru, na temelju ispitivanja u skladu
sa standardom ASTM F2861-20

¢ Ustedite do 50% na troSkovima rada s eko ciklusima
Cis¢enjal*

*Na temelju internih testova provedenih u Electrolux
Professional laboratoriju u elektri¢noj kombiniranoj pecnici
SkyLine PremiumS 10 GN 1/1, usporeduju¢i standardni
intenzivni ciklus s eko intenzivnim ciklusom sa svim
aktiviranim zelenim znacajkama. Test je proveden u Italiji
2025 kao baznoj zemlji za troSkove vode, energije i
deterdZenta.

o Koristi 33% manje vode i 22% manje deterdzenta tijekom
Cis¢enja u usporedbi s prethodnim modelom.

e Funkcija Plan-n-Save organizira redoslijed kuhanja
odabranih ciklusa za optimizaciju rada u kuhinji radi uStede
vremena i energetske ucinkovitosti.

e Zero Waste kuharima daje korisne savjete za smanjenje
bacanja hrane i otpada.
Zero Waste je biblioteka automatskih recepata koja ima za
cilj:
dati drugi Zivot sirovoj hrani koja je blizu isteka roka trajanja
(npr.: od mlijeka do jogurta)
dobiti pravaiukusnajela od prezrelogvoéa/povréa (obi¢no
se smatra neprikladnim za prodaju)
promicati koridtenje namirnica koje bi inace bile bagene
(npr.: kora od mrkve).

« Stedite energiju, vodu, deterdZente i sredstva za ispiranje
uz SkyClean green (zelene) funkcije.

e Deterdzenti C22 i C25 formulirani su bez fosfata i fosfora
(C25 takoder ne sadrzi maleinsku kiselinu), 3to ih &ini
sigurnima za okolis i ljudsko zdravlje.

Opcijska dodatna oprema

Vanijski filter reverzibilne osmoze za perilice posuda s jednim PNC 864388 n}
koritom i atmosferskim bojlerom te za pecnice.

« Fliter vode s ulodkom i mjera&em protoka za peénice (niska PNC 920004 ]
potro3nja pare - rad u nacinu parom manje od dva sata dnevno)

« Vodeni filter s uloskom i mjerac¢em protoka za srednju potrosnju PNC 920005 ]

pare

* Komplet kota¢a za postolje za pecnice 610 GN 1/1i GN 2/1 (ne  PNC 922003
odgovara rastavljenome postolju)

O

* Parredetki od nehrdajucega ¢elika AISI 304 - GN 1/1 PNC 922017 o
* Par redetki za cijelo pile (8 po resetci - svako od 1,2 kg), GN 1/1 PNC 922036 u]
« Resetka od nehrdajuceg Celika AISI 304, GN 1/1 PNC 922062 O
« Resetka za cijelo pile (4 po resetci - svako od 1,2 kg), GN 1/2 PNC 922086 [}
«  Vanjski bo¢ni tus za ispiranje (treba se postaviti izvana, a dolazi PNC 922171 a

uz nosac za postavljanje na pecnicu)

SkyLine Premium$S
Elektricna kombinirana pecnica 10GN1/1

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.

2025.10.03



Electrolux

PROFESSIONAL

Posuda za pecenje 5 bageta izradena od perforiranoga aluminija
sa silikonskim premazom, 400x600x38 mm

Plo¢a za pecenje s 4 rubq, izradena od perforiranoga aluminija,
400x600x20 mm

Posuda za pecenje s 4 ruba, izradena od aluminija, 400x600x20
mm

Par koSara za przenje

Resetka za pekarske/slasti¢arske proizvode od nehrdajuc¢ega
Celika AISI 304, 400x600 mm

Komplet za otvaranje vrata u dva koraka

Resetka za cijelo pile (8 po resetci - svako od 1,2 kg), GN 1/1
USB sonda za kuhanje sous vide

Posuda za prikupljanje masnoce, GN 1/1, V =100 mm

Komplet koji sadrZi univerzalni nosac¢ za razanj i 4 duga raznji¢a
za uzduzZne pecnice

Univerzalni nosa¢ za razanj

4 duga raznjica

Posuda za skupljanje masti 40 mm

Visenamjenska kuka

4 noZice s prirubnicama za pecnice 6110 GN, 2,100 - 130 mm
Resetka za cijelu patku (8 po resetci - svaka od 1,8 kg), GN 1/1
Termalna deka za pecnice i 3ok-hladnjake/zamrzivace 10 GN 1/1
Nosac taca za 6&10 GN 1/1 pecnicu s rastavljenim otvorenim
postoliem

Drza¢ za spremnik deterdzenta koji se postavlja na zid

USB sonda sa jednom mjernom to¢kom

4 servisne nogice za 6 & 10 GN pecnice, 100mm - Marine

Modul 0T za OnE Connected i SkyDuo (jedan loT plo¢a po
uredaju, za spajanje pecnice i $ok zamrzivaca kao i kod procesa
Cook&Chill).

Router za povezivanje (Wi-Fi i LAN)
Parni optimizator

SET ZA SAKUPLJANJE MASTI ZA OTV. POST. PECNICE GN 1/1-2/1
(2 SPREMNIKA, UREDAJ ZA OTV./ZATV.ISPUSTA)

SET ZA SAKUPLJANJE MASTI ZA PECNICE GN 1/1-2/1 (2
PLASTICNA SPREMNIKA, PRIKLJIUCNI VENTIL S CIJEVI ZA
ODVOD)

Nosac¢ za posude s kotac¢ima, 10 GN 1/1, razmak 65 mm
(standardno)

Nosac za posude s kotacima, 8 GN 1/1, razmak 80 mm

Nosa¢ za pekarske/slasti¢arske proizvode s kotag¢ima na kojem
se nalaze police dimenzija 400x600 mm za pecnice i Sok-
hladnjake/zamrzivace 10 GN 1/1, razmak 80 mm (8 vodilica)
Klizni nosac¢ s ru¢kom za pecnice 610 GN 1/1

Otvoreno postolje s nosacima za posude za pecnice 610 GN 1/1
Zatvoreno postolje s nosac¢ima za posude za pecnice 610 GN
”n

Grijano zatvoreno postolje s nosac¢ima za posude za pecnice 6 i

10 GN 1/1 koje odgovaraju GN 1/1ili 400x600 mm

Komplet za vanjski priklju¢ak deterdzenta i sjajila

Komplet za postavljanje pe¢nica 6+6 GN 1/1 na elektri¢ne pecnice

6+10 GN 1/1

Kolica za klizni nosa¢ za pecnice i sok-hladnjake/zamrzivace 6 i

10 GN1/1

Kolica za pokretni nosa¢ za pecnicu 6 GN 1/1 na pecnici 6 ili 10
N1/1

Komplet za odvod od nehrdaju¢ega celika za pecnice 6110 GN,
PROM =50 mm

Plasti¢ni komplet za odvod za pecnice 6 i10 GN, promjer = 50 mm
Zidni nosa¢ za 10 GN 1/1 pecnicu

Banketni nosa¢ s kota¢ima za 30 tanjura za pecnice i Sok-
hladnjake/zamrzivace 10 GN 1/1, razmak 65 mm

Banketni nosac s kota¢ima za 23 tanjura za pecnice i ok-
hladnjake/zamrzivace 10 GN 1/1, razmak 85 mm

Plo¢a za dehidraciju, GN 1/1, V=20 mm

Ravna plo¢a za dehidraciju, GN 1/1

Otvoreno postolje za 6&10 GN 1/1 pecnice, rastavljeno

Nosa¢ za pekarske/slasticarske proizvoda na kojemu se nalazi 8
polica dimenzija 400x600 mm za pec¢nice 10 GN 1/1, razmak 80
mm

Toplinska zastita za pecnice postavljene jedna na drugu, 6 GN 1/1
na 10 GN 1/1

Toplinska zastita za pec¢nice 10 GN 1/1

Nepomicni nosa¢ za posude 10 GN 1/1i reSetke dimenzija
400X600 mm

Komplet za pri¢vri¢ivanje pecnice na zid
Nosaci za posude za postolje pec¢nica 610 GN 1/1

4 podesive noZice presvucene u crno za pecnice 610 GN,
100-115mm

Pojacani nosa¢ za posude s kota¢ima, najniza polica namijenjena
je za posudu za prikupljanje masnoca, za pec¢nicu 10 GN 1/1,
razmak 64 mm

Drzag¢ za spremnik deterdzenta koji se postavlja na otvoreno
postolje

Kanilice za pekarske/slasti¢arske proizvode dimenzija 400x600
mm za postolje pec¢nica 610 GN 1/1

Kotaci za pecnice postavljene jedna na drugu

Razanj za janje ili odojak (do 12 kg) za GN 1/1 peénice

Mrezasta reSetka za grilanje

Drzac sonda za tekucine

Napa uz redukciju mirisa s ventilatorom za 6&10 GN 1/1 elektri¢ne
pecnice

Napa bez mirisa s ventilatorom za 6+6 ili 6+10 GN 1/1 elektri¢ne
pecnice
Kondenzacijska napa s ventilatorom za 6&10 GN 1/1 elektri¢ne
pecnice

Kondenzacijska napa s ventilatorom za toranj izvedbe 6+6 ili 6+10
GN 1/1 elektricne pecnice

Ispudna napa s ventilatorom za 6&10 GN 1/1 pecnice

Ispusna napa s ventilatorom za toranj izvedbe 6+6 ili 6+10 GN 1/1
pecnice

Ispudna napa bez ventilatora za 6&10 1/1 GN peénice
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PNC 922189
PNC 922190
PNC 922191

PNC 922239
PNC 922264

PNC 922265
PNC 922266
PNC 922281
PNC 922321
PNC 922324

PNC 922326
PNC 922327
PNC 922329
PNC 922348
PNC 922351
PNC 922362
PNC 922364
PNC 922382

PNC 922386
PNC 922390
PNC 922394
PNC 922421

PNC 922435
PNC 922440
PNC 922451

PNC 922452

PNC 922601
PNC 922602
PNC 922608

PNC 922610
PNC 922612
PNC 922614

PNC 922615

PNC 922618
PNC 922620

PNC 922626
PNC 922630
PNC 922636

PNC 922637
PNC 922645
PNC 922648

PNC 922649

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922653
PNC 922656
PNC 922661

PNC 922663
PNC 922685

PNC 922687
PNC 922690
PNC 922693

PNC 922694

PNC 922699
PNC 922702

PNC 922704
PNC 922709
PNC 922713
PNC 922714
PNC 922718

PNC 922722
PNC 922723
PNC 922727

PNC 922728
PNC 922732

PNC 922733
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Ispusna napa bez ventilatora za toranj izvedbe 6+6 ili 6+10 GN 1/1  PNC 922737
pecnice

Fiksni nosa¢ za posude, 8 GN 1/1, 85 mm razmak PNC 922741
Fiksni nosac¢ za posude, 8 GN 2/1, 85 mm razmak PNC 922742
4 visoke podesive nozice za pecnice 610 GN, 230 - 290 mm PNC 922745
Taca za tradicionalnu stati¢ku pripremu hrane - H=100 mm PNC 922746

Dvostrana plo¢a za pecenje, jedna strana rebrasta, druga strana  PNC 922747
glatka, 400x600 mm

Usmjeriva¢ dima koji se direktno spaja napu i centralni ventiliraju¢i PNC 922751
sustay, za standardne nape (sa ventilatorom) i nape bez

ventilatora

Kolica za sakupljanje masnoc¢a PNC 922752
Ventil za smanjenje pritiska na ulazu vode PNC 922773
Komplet za postavljanje sustava za upravljanje vrsnom PNC 922774
potro3njom elektri¢ne energije za pec¢nice 6 GN i10 GN

Produzetak za cijev za kondenzaciju, 37 cm PNC 922776

Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za pecenje, GN 1/1, V =20 mm PNC 925000
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za pecenje, GN 1/1, V = 40 mm PNC 925001
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za pecenje, GN 1/1, V = 60 mm PNC 925002
g\'ilo]s/t]rono plo¢a za pecenje, jedna rebrasta i jedna glatka strana, PNC 925003

Aluminijski rostilj, GN 1/1 PNC 925004
Posuda za przenje za 8 jaja, palacinki, hamburgera, 1/1 PNC 925005
Ravna ploc¢a za pecenje s 2 ruba, GN 1/1 PNC 925006
Plo¢a za pecenje za 4 bageta, GN 1/1 PNC 925007
Pekac krumpira za 28 krumpira, GN 1/1 PNC 925008

Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za pecenje, GN 1/2, V =20 mm PNC 925009
Univerzalna neprijanjajué¢a posuda za pecenje, GN 1/2, V = 40 mm PNC 925010
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za pecenje, GN 1/2, V = 60 mm PNC 925011

Komplet 6 univerzalnih neprijanjajucih posuda za pe¢enje, GN 1/1, PNC 925012
V=20 mm

Komplet 6 univerzalnih neprijanjajucih posuda za pecenje, GN 1/1, PNC 925013
V=40 mm

Komplet 6 univerzalnih neprijanjajucih posuda za pecenje, GN 1/1, PNC 925014
V=60 mm

Komplet za postizanje kompatibilnosti pri postavljanju na starije  PNC 930217
postolje GN 1/1

SkyLine Premium$S
Elektricna kombinirana pecnica 10GN1/1

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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Intertek

SkyLine Premium$S
Elektricna kombinirana pecnica
10GN1/1

Elektricki

Napon napajanja: 220-240 V/3 ph/50-60 Hz
Elektri¢na snaga, maks.: 20.3 kW
Elektri¢na snaga, zadano: 19 kW
Voda:

Maksimalna vlazna

temperatura vode: 30 °C
"FCW” priklju¢ak ulaza vode:  3/4"

Tlak: 1-6 bar
Kloridi: <85 ppm
Provodijivost: >50 pS/cm
Ispust “D": 50mm
Kapacitet:

GN: 10 (GN 1/1)
Maksimalni kapacitet

opterecenja: 50 kg

Kljuéne informacije:

Sarke vrata: Desna strana
Vanjske dimenzije, Sirina: 867 mm
Vanjske dimenzije, dubina: 775 mm
Vanjske dimenzije, visina: 1058 mm
TeZina: 147 kg

Neto tezina: 147 kg
Transportna tezina: 150 kg
Transportni volumen: 1.06 m*®

ISO Certifikati

ISO 9001; ISO 140071; ISO
ISO Standardi: 45001; 1ISO 50001

SkyLine Premium$S
Elektricna kombinirana pecnica 10GN1/1

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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